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APRESENTACAO

A VIl Mostra de Produtos Tradicionais foi realizada conjuntamente com o
VIIl Workshop Catarinense de Indicacdo Geogréfica realizados na Assembleia
Legislativa do Estado de Santa Catarina (ALESC) na cidade de Florianépolis
nos dias 30 e 31 de outubro de 2019.

Os eventos contaram com a participacdo de cerca 400 pessoas, entre
agricultores, estudantes de graduacao e pds-graduacao, técnicos, professores,
pesquisadores, dirigentes e demais representantes relacionados as Indicacdes
Geograficas.

A Mostra de Produtos Tradicionais teve como objetivo apresentar o
potencial dos produtos catarinenses e criar a possibilidade de acesso dos
agricultores familiares a diferentes mercados que abrangem nichos alternativos
de comercializacdo, que demandam produtos com maior valor agregado.
Dentre elas estdo os produtos tradicionais, que atendem crescente demanda
por produtos artesanais ou pelos aspectos éticos, €étnicos ou mesmo
relacionados apenas com a sustentabilidade.

A ampliagdo da presenca da agricultura familiar fortalece movimentos
vinculados a qualificacdo de produtos com indicacdo geografica, contribuindo
para o desenvolvimento do turismo rural relacionado a gastronomia. Os
produtos tradicionais impulsionam economias locais e contribuem para o
desenvolvimento rural sustentavel ao estabelecer uma relagdo intima e
vinculos duradouros da familia com seu ambiente de moradia e producéo.

O tamanho Ilimitado das propriedades agricolas catarinenses
compromete muitas vezes a viabilidade financeira desses estabelecimentos,
uma vez que a escala de producdo se torna um problema estrutural para esse
agricultor. Assim, a inovacdo pode criar condicbes para a manutencdo da
viabilidade econb6mica das propriedades familiares e sua capacidade de se
reproduzir como unidade social familiar, além de poder contribuir para a
modernizacdo do setor. Essa modernizacédo passa pela capacitagcéo, pelo uso
de insumos adequados, de maquinas e equipamentos apropriados ao
segmento e as condi¢bes dos agricultores familiares, como forma de permitir
sustentabilidade e ganhos significativos de produtividade.

A Epagri contribui decisivamente no estimulo a profissionalizagéo e o
empreendedorismo do agricultor familiar, dando suporte desde o ponto zero,
quando a familia ndo tem nem ideia de que produto fabricar, passa pela
profissionalizacéo e legalizacdo daqueles que ja ttm um negdcio, e vai até as
empresas que estdo consolidadas e querem ganhar mercado, fazendo contato
com compradores via feiras e rodadas de negdcios.

Assim, o intuito € o de garantir uma rede de suporte e de estimulo aos
agricultores para que possam se sentir confortdvel e seguro no tocante a
adocao de novas tecnologias ou manutencdo do saber fazer, bem como na
adocao de processos de gerenciamento de sua propriedade.

Diretoria Executiva
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SABER FAZER, PASSADO DE GERACAO PARA GERACAO,
PRESERVANDO A CULTURA ALIMENTAR

Territério
Oeste Catarinense.

Caracteristicas do produto

Queijos fabricados artesanalmente a
moda tradicional, elaborados a partir
de leite recém-ordenhado e néo
pasteurizado. Curado na madeira ou
panos de algodao. Virado diariamente
e lavado com soro de leite para formar
a casca amarela. Periodo de cura de 8
a 30 dias ou mais de acordo com a
cultura de uso.

Saber fazer

Alimento elaborado a partir do leite cru
de racas leiteiras ou mistas, utilizando
o leite da propriedade. Producdo do
gueijo no maximo 2 horas apds a
ordenha. Alimentacdo dos animais a
base de pasto ou ensilagem.
Preservam sabor caracteristico, de
acordo com as condi¢des de clima e
solo da regiao.

Neiva Dalla Vecchia
Roberson Grassi
Paulo Ficagna
Dulcinéia Cenci
Claudir Gilioli
Elisiane Casaril
Cianarita Figueré
Loiva Dalmolin
Denilson Dortzbach

Notoriedade
Produto elaborado a partir de

receitas

tradicionais, de dominio da familia,

| preservando o saber fazer, passadas de

geracgao para geracgao.

Qualidade relacionada ao meio fisico
A cura do Queijo de Leite Cru é feita em

= temperatura ambiente para preservar sua

caracteristica artesanal e tradicional. E

muito comum o uso de redes para facilitar a
manutencao

cura e a de

caracteristicas.

suas




Territério
Oeste Catarinense.

Caracteristicas do produto

Epagri Pesquisa, Assisténcia Técnica
e Extensdo Rural a servico da
Sociedade.

Manutengao da tradigdo da Agricultura
Familiar como produtora de alimentos
seguros e de qualidade.

Saber fazer

Repassado de geragdo em geracao
para preservar tradicdes, garantir o
autoconsumo e oferecer alimentos
seguros para uma alimentacao
saudavel.

- SABERES, SABORES E FAZERES DA AGRICULTURA FAMILIAR

Neiva Dalla Vecchia
Roberson Grassi
Paulo Ficagna
Dulcinéia Cenci
Claudir Gilioli
Elisiane Casaril
Cianarita Figueré
Loiva Dalmolin
Denilson Dortzbach

Notoriedade

Preservacdo de conhecimentos, meios de
producdo e modos de vida da Agricultura
Familiar. Guardides da cultura alimentar
regional, da Seguranca Alimentar e
Nutricional com Agregacéo de Valor.




REGIAO MEIO OESTE CATARINENSE
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ARTESANATO DE PALHA DE MILHO: TRADICAO QUE E FEITA COM AS
MAOS

Territério
Concoérdia, Arabutd, Piratuba, Ipira e
Paial.

Caracteristicas do produto

Os principais produtos fabricados sao
bolsas, chapéus e objetos decorativos. E
um produto leve e com apelo ecoldgico e
social bastante forte. Além disso, ha
variagbes nas  caracteristicas  dos
produtos que os tornam uUnicos, como a
matéria prima utilizada e a criatividade de
cada artesdao.

NUumero de produtores
20 produtores.

Saber fazer

Desde o inicio da colonizacdo da
Regido Oeste de Santa Catarina este
€ um produto que faz parte da cultura
local e do modo de vida dos
agricultores. Além disso, 0 artesanato
€ uma fonte de renda que ajuda
viabilizar algumas propriedades rurais.

Rosane Teresinha Dilda Dalmago
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

O artesanato de palha de milho € um
produto tipico do meio rural, pois a palha de
milho é abundante e, geralmente, ndo tem
custo para o artesdo. Ja que o milho é o
principal cereal produzido na maioria das
propriedades rurais.




Territorio
Concordia, Seara, Arabuta,
[pumirim, Ouro, Xavantina e
Jabora.

Caracteristicas do produto
Produtos embutidos, elaborados
com carne suina, a partir de
receitas tradicionais. O produto
mais tradicional é o salame
colonial que é defumado e
apresenta aroma e sabor
caracteristicos. O salame
normalmente é curvado, embutido
em tripa natural.

NUumero de produtores
20 produtores.

Saber fazer

A fabricacdo de embutidos permite
a agregacao de valor da carne
suina, o0 aproveitamento de
diferentes cortes e a conservacao
prolongada do produto. Por isso,
ha muitas geracbes o produto é
parte da cultura local.

Ezequiel Nunes
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Os embutidos de carne suina sao
reconhecidos como um produto tipico do
Oeste Catarinense pelos consumidores de
outras regidbes do Estado e de outros
estados. Na regido Oeste de Santa
Catarina é muito tradicional a criacdo de
suinos, sendo que esta atividade faz parte

da cultura das familias.
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Territério

Concordia, Presidente Castello
Branco, Seara, Linddia do Sul, Jabora,
Lacerdopolis e Capinzal.

Caracteristicas do produto

O doce de figo é um produto
elaborado apenas com a fruta e
acucar. Apresenta coloragdo marrom
brilhante e possui pedacos da fruta.
Uma das principais caracteristicas € a
presenca de sementes brancas da
fruta.

Numero de produtores
7 produtores.

Saber fazer

A fabricacdo é realizada de maneira
artesanal, em panelas ou tachos de
pequeno porte, com adicao gradativa
do acucar e mexedora constante, 0
que garante um produto com
caracteristicas  distintas  daqueles
produzidos em escala industrial.

DOCE DE FiGO: O DOCE INIGUALAVEL

Rosane Teresinha Dilda Dalmago
José Henrigque Piccoli

Ezequiel Nunes

Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

O Doce de Figo € o tipo de doce mais
demandado pelos consumidores na regiao
Oeste de Santa Catarina. E um produto que
faz parte da cultura local e normalmente é
fabricado em casa por muitas familias do
meio rural. E um produto que conquista o
consumidor pela aparéncia e pelo sabor
diferenciado.




FARINHA DE MILHO: )
MOINHO COLONIAL - FARINHA DE QUALIDADE UNICA

Carmen Danusia Bonissoni
Nédio Luiz Patzlaff

José Henrigue Piccoli
Ezequiel Nunes

Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Territorio
Ipira, Ipumirim, Seara, Presidente g
Castello Branco, Arabutd, Jabora e
Concoérdia.

Caracteristicas do produto

Farinha fina. A granulometria é
menor do que as farinhas de
moinhos industriais. Cor amarela.

NUumero de produtores
Na regido existem 7 produtores.

Notoriedade

A moagem de farinha de milho em
moinho de pedra faz parte das tradi¢cdes
e costumes trazidos pelos imigrantes
italianos e alemaes e presentes em
muitos municipios da regido Oeste de
Santa Catarina. No passado, o0s
moinhos eram movidos por rodas de
agua ou turbinas. Atualmente, a maioria
€ elétrica. Os produtos fabricados com
este tipo de farinha apresentam
caracteristicas organolépticas
diferenciadas.

Saber fazer

A moagem do milho em moinhos
coloniais € um processo artesanal.
As variaveis que mais influenciam
na qualidade do produto final sdo as
caracteristicas do milho utilizado e a
regulagem das pedras de moagem.
Desta forma, a farinha de cada

moinho é Unica.




QUEIJO COLONIAL DE LEITE CRU DE SEARA:

O QUEIJO COM O SABOR DE SEARA

Caracteristicas do produto

Os queijos séo redondos, pesam entre
1 e 3 kg, apresentam uma crosta
amarelada; textura semidura; por
dentro €& amanteigado e apresenta
pequenas olhaduras que sao
decorrentes do processo natural de

beneficiamento do queijo. A
Consisténcia ¢é firme. Seu sabor
inicialmente é suave, ficando

levemente picante conforme o tempo
de maturacéo; o sabor varia de acordo
com a pastagem predominante e o
odor é suave.

Numero de produtores
Na regido existem 27 produtores.

Saber fazer

A ordenha ocorre duas vezes ao dia e
a maioria das familias faz o queijo
apos a ordenha. O leite é coado e
colocado em uma panela, e
imediatamente, é adicionado o coalho.
Apdés a coagulacdo, a massa €
quebrada de  diversas formas
(escumadeira, aerador de confeitaria
ou colher de pau). Na sequéncia,
transfere-se a massa para a forma,
sendo que a prensa é manual ou
semimecanizada. Ap0s a prensagem,
a maturacdo ocorre de trés formas: i)
em temperatura ambiente; i) em
temperatura de refrigeragdo; ou iii) em
alternancia entre temperatura
ambiente e de refrigeragdo. A
maturagdo é feita em temperatura de
15 a 20°C. A maturacdo é feita em
tabuas de madeira como cedro e
pinheiro.

Aline Siminski Bellincanta
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

relacionada ao meio

Qualidade
fisico

As éareas mais montanhosas sao
destinadas a bovinocultura. O leite
produzido é na maioria proveniente de
animais mesticos adaptados ao clima
da regido, alimentados a base de
pasto. No periodo de entressafra de
pastagem, utiliza-se a capineira, nas
qguais o capim (cameron ou cana-de-
acucar) é cortado e moido antes de
ser fornecido aos animais; o plantio de
espécies de inverno (aveia e azevém)
e de verdo (aveia de verao e milheto);
feno; silagem principalmente de milho;
milho oferecido na forma de gréo,
bem como mandioca, batata doce,
abobora, entre outros.



Territério

Lacerdopolis, Joacaba, Irani,
Presidente Castello Branco, Ipumirim
e Campos Novos.

Caracteristicas do produto
A vassoura de palha
confeccionada a partir
vassoura.

artesanal
de sorgo

NUumero de produtores
15 produtores.

Saber fazer

Confeccionada artesanalmente,
produto muito bem aceito pela
populacdo. Muitas familias ainda
fazem as suas proprias vassouras.

llda Trevisan
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Produto desenvolvido pela populacdo a
muitos anos ha regido, passando de
geracdo em geracdo as habilidades e
conhecimento para a confeccdo das
mesmas. Historicamente desenvolvido para
atender as necessidades para organizacao
e limpeza nas propriedades.




REGIAO PLANALTO SUL CATARINENSE
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CARNE DA SERRA CATARINENSE:

O SABOR DA CARNE DE RACAS NOBRES, PRECOCES, A BASE DE
PASTO

Territério
Planalto Sul Catarinense.

Caracteristicas do produto

Carne bovina de otima qualidade,
produzida a base de pasto e em
campos nativos melhorados. As ragas
e cruzamentos utilizados, associado
as condi¢cbes de clima, qualidade das
forrageiras dos campos naturais no
verdo conferem sabor e qualidade
diferenciados ao produto.

NUumero de produtores

Toda a regido da Serra Catarinense é
tradicionalmente reconhecida pela
producdo de gado de corte, acima de
600.000 cabecas alojadas em mais de
15.000 estabelecimentos
agropecuarios, em todos os 18
municipios da regido do Planalto Sul
Catarinense.

Aziz Abou Hatem
Marlon Francisco Couto
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade
Reconhecida desde o ciclo do tropeirismo, a
regido possui tradicdo e notoriedade na
producdo de bovino de corte, -cuja
importancia econdmica mantem-se ao longo
de décadas.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Atualmente produtores vém destacando-se
no melhoramento genético, com ragas
europeias para corte, destacando-se as
racas britAnicas que associadas as
caracteristicas edafocliméticas, conferem
caracteristicas diferenciadas e reconhecidas
ao produto.




CESTARIAS DE VIME DO VALE DO CANOAS:
TRANCANDO O FUTURO DO CAMPO

Territério
Vale do Rio Canoas.

Caracteristicas do produto
Cestas e artesanatos de Vime.

Associagéao
Grupo Unido do Vime - ADM Dois
Irmé&os — Bocaina do Sul (SC).

Saber fazer

Plantio, tratos culturais e colheita
manual. Manuseio da matéria-prima
de forma colonial e producdo de
cestarias de forma integralmente
artesanal.

Aziz Abou Hatem
José Marcio Lehmann
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Produto tradicional com agregacgao de valor
local, produzido exclusivamente pela
agricultura  familiar, especialmente no
municipio de Bocaina do Sul e municipios
limitrofes.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Planta exigente em umidade, cultivada em
varzeas ou areas irrigadas de forma natural
e praticamente sem uso de agrotéxicos.




FRESCAL DE SAO JOAQUIM:
DESDE 1960, A CARNE SALGADA E CURADA DA SERRA

Territério
Marca Registrada Frigozan.

Caracteristicas do produto
Carne salgada e curada.

NUumero de produtores

O produto é manipulado em condicfes
de higiene e sanidade de forma
diferenciada por um estabelecimento a
partir de carnes selecionadas. A
pecuaria de corte é tradicdo da regido
serrana e dos Campos de Altitude,
caracteristicos em Sao Joaquim — SC,
com centenas de produtores serranos.

Aziz Abou Hatem
Marlon Francisco Couto
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

FRESCAL

DE SAO JOAQUIM

Notoriedade

Produto tradicional da regido serrana
catarinense, desde os anos 1960, muito
apreciado em restaurantes e churrascarias
no  municipio de Sdo  Joaquim,
especialmente dos campos de altitude entre
Sado Joaquim e Lages e municipios
limitrofes, derivado do tradicional charque,
adaptado a regiéo.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Atualmente feito de varios cortes de carne,
de animais selecionados, possui sabor
diferenciado, associado a carne produzida
nos campos de altitude do Planalto Sul
Catarinense.




ARTESANATO E LACOS DE COURO CRU:
UTENSILIOS DE COURO CRU CENTENARIOS

Territério
Cerro Negro.

Caracteristicas do produto

Lacos e artesanatos de couro cru
rasticos, bruacas, relhos e talas
usadas no campo, de forma tradicional
de geracdo para geracdo a partir do
couro produzido de animais das
propriedades da agricultura familiar
catarinense.

Numero de produtores

Cerca de 60 familias perpetuam a
tradicAo do artesanato em couro no
municipio, predominantemente na
microbacia hidrografica de Nossa
Senhora da Aparecida em Cerro
Negro.

Aziz Abou Hatem
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Cerro Negro tem o titulo de Capital
Catarinense do Laco. Produtos artesanais
da agricultura familiar que mantem-se ao
longo de décadas, com importancia
econOmica municipal e regional.

Qualidade relacionada ao meio fisico
A producéo artesanal passada em geragcdes
desde o século XIX, desde a selecao,

curtimento do couro e técnicas de
trancamento  preservam  caracteristicas
Unicas que diferenciam de produtos
industriais.




MEL DE CANUDO-DE-PITO:
MELHOR MEL DO MUNDO (ATENAS, 1979)

Territério
Alto da Serra Catarinense.

Caracteristicas do produto

Mel extraido de colmeias pela florada
predominante desta planta
denominada Canudo-de-Pito (Foto
Flora Digital), com alto teor de néctar
que atrai as abelhas e produz um mel
de exceléncia e reconhecimento
mundial (Prémio em Atenas, 1979
como Melhor Mel do Mundo). Mel
claro, doce e suave, com florada Unica
(mel puro).

Numero de produtores

A Apicultura na serra catarinense e na
regido em torno de S&o Joaquim €
muito expressiva, com alto potencial
para producdo de méis diferenciados
e dezenas de apicultores
profissionalizados.

Aziz Abou Hatem
Denilson Dortzbach
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Mel de excelente aceitac&o, valor nutritivo e
comercial, com diferenciacdo na sua
producgéo devido esta planta Canudo-de-pito
(Escallonia bifida Link & Otto), “a arvore que
pinga néctar!”.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Florada especifica dos municipios mais
altos da Serra Catarinense, associada
especificamente a Matas Ciliares das
nascentes da Bacia do Rio Pelotas.




TRUTA DA SERRA CATARINENSE:
TRUTAS ARCO-IRIS - SAUDE E SABOR

Territorio
Regido Serrana (Lages e Séo
Joaquim).

Caracteristicas do produto
Peixe salmonideo de alto valor
nutricional e para cozinha gourmet.

Associacbes

ACATRUTA - Associacao
Catarinense de Truticultores
(www.acatruta.com.br)

Grupo de Piscicultores Rio Bonito de
Bocaina do Sul.

Numero de produtores

Na regido existem por volta de 30
produtores com exploragdo comercial
e amadores, porém menos de 20 de
forma profissional, com recursos e
agua suficientes para exploracao
consolidada.

Aziz Abou Hatem
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Peixe de aguas frias em rios preservados,
que ndo suportam agua com temperatura
superior a 25°C e éagua com teor de
Oxigénio abaixo de 5,5 mg/l.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Exigente em agua abundante e cristalina, de
excelente  qualidade e  preservacdo
ambiental.



http://www.acatruta.com.br/

Territério
Regido de Sao Joaquim.

Caracteristicas do produto

O formato arredondado, o sabor, a
textura crocante e suculenta e a
coloragcdo vermelha intensa sao as
caracteristicas diferenciais das

macas ‘Fuji’ produzidas na regido de
Sao Joaquim, SC.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

As caracteristicas estdo diretamente
associadas as condicdes ambientais
locais, com invernos rigorosos e
elevada amplitude térmica no
periodo que antecede a colheita.
Aspectos relacionados as
caracteristicas do solo também
influenciam a fisiologia da macieira e
a qualidade da maga ‘Fuji’ da Regiao
de Sao Joaquim.

~

MACA FUJI DA REGIAO DE SAO JOAQUIM
Henrique Massaru Yuri
Valci Francisco Vieira
Fabio Martinho Zambonim
Kleber Trabaquini
mDeniIsonﬂQortzbach
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Notoriedade

O clima e o solo tipicos da Regido de Sao
Joaquim propiciam a producdo de macas
‘Fuji’ com maior tamanho, coloragédo e
formato desejado por comerciantes e
consumidores. Além dos atributos visuais, a
capacidade de armazenamento e o sabor dos
frutos séao diferenciados conforme descrito
pelos produtores e pelos distribuidores de
frutas locais. Por essas razdes, a maga ‘Fuji’
da Regido de S&o Joaquim tem sido

considerada uma das melhores do mundo,
possuindo, portanto, um amplo mercado e 0s
requisitos para a obtencédo de uma Indicacao
Geogréfica na modalidade Denominacdo de
Origem.




Territério
Regido de Altitude Catarinense acima
de 900 metros envolvendo varios
municipios.

Caracteristicas do produto
Caracteristicas intensas e marcantes
ligadas a altitude, influenciadas pelo
clima, solo e saber fazer.

Saber fazer

Uvas Vitis Vinifera sdo produzidas na
Regido de Altitude Catarinense, em
sistema de conducdo espaldeira e a
colheita realizada manualmente. Apés
a colheita sdo aplicadas sofisticadas
técnicas enologicas nas modernas
instalagdes produtivas.

VINHOS DE ALTITUDE DE SANTA CATARINA

Denilson Dortzbach
Valci Francisco Vieira
Kleber Trabaquini

Notoriedade

Experimentos realizados com sucesso pela
Epagri no municipio de Sao Joaquim a partir
de 1991 apontaram condi¢cbes de clima e
solo propicias ao desenvolvimento da
espécie Vitis vinifera, permitindo a
elaboracdo de vinhos com coloracdo e
aromas intensos. A partir destes resultados
empresarios foram diversificando sua
producdo e também atraiu  novos
empreendedores. Vinho de alta qualidade
tem sido produzido e as vinicolas recebendo
diversos prémios nacionais e internacionais
em eventos de vinho. Estas premiacdes e
reconhecimento tem dado fama a regido
Vinhos de Altitude Catarinense.

>
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CAMPOrs DE CIMA DA SERRA:

QUEIJO ARTESANAL SERRANO

Territério
Planalto Sul Catarinense e Gaucho.

Caracteristicas do produto

Queijo elaborado a base de leite cru
de vaca de corte ou mista. A
Alimentacdo animal é a base de
campo nativo. O Sabor é acentuado
realgado pela maturagao.

Numero de produtores
Cerca de 3.500.

Saber fazer

A receita de fabricacdo teria chegado
com 0s portugueses, sendo passada
de geragdo para geracdo. O Sistema
de producdo fundamenta-se na
criagdo extensiva de gado de corte
com alimentacdo de campo nativo. O
leite €é obtido em pequenas
quantidades para a producdo de
queijos sem grandes alteracdes do
periodo colonial.

Andréia Meira Schlickmann
Valci Francisco Vieira
Kleber Trabaquini

Denilson Dortzbach

Notoriedade

A Historia do queijo artesanal serrano se
desenvolve com a colonizagdo da regido
pelos tropeiros no fim do século XVIII.
Tendo mais de dois séculos de notoriedade.




Territorio
Planalto Sul Brasileiro,
contemplando  parcialmente  os

estados de SC, PR e RS.

Caracteristicas do produto

O mel de melato da bracatinga é
produzido a partir da associagao
bracatinga + cochonilha + abelha.
Esse mel que ndo é produzido do
néctar floral, mas do melato
expelido pela cochonilha que ataca
a bracatinga, apresenta coloragao
escura, menor teor de agucares
possui compostos bioativos em
maior concentragao, mais

propriedades antioxidantes e maior
quantidade de aminoacidos.

MEL DE MELATO DA BRACATINGA DO PLANALTO SUL BRASILEIRO

Everton Vieira

Aziz Abou Hatem

Rodrigo Durieux da Cunha
Valci Francisco Vieira
Kleber Trabaquini
Denilson Dortzbach

Fabio M. Zambonim

Notoriedade

Durante muitos anos o mel escuro (melato)
era motivo de preocupagdo para o0s
apicultores que acreditavam que esse mel
“‘contaminava” o mel floral, muitas vezes
ficando sem demanda para venda. Isso
mudou no inicio dos anos 2000 quando

esse mel caiu no gosto do mercado
aleméo, ocorrendo ampla valorizagdo do
produto. Atualmente esse mel de melato é
o0 mel brasileiro mais bem pago no exterior.

Qualidade relacionada ao meio fisico
A bracatinga é originaria da regido, de
clima Cfb e Floresta Ombrdfila Mista.



REGIAO PLANALTO NORTE CATARINENSE
(UGT4)




Territério
Mafra

Caracteristicas do produto

Pecas 100% feitas a mao. A principal
matéria prima € a palha de milho, mas
€ totalmente feito com elementos
naturais, recolhidos na natureza. As
cores das palhas sao originais, nao é
usado tingimento e sdo determinadas
pela variedade do milho.

Saber fazer

A palha usada deve ser de milho
comum porque € mais resistente e
tem melhor rendimento. A maioria das
pecas é feita com a palha umedecida
em agua. O formato é dado pelas
maos do arteséo e montada a

composicéo da peca.

ARTESANATO EM PALHA DE MILHO:
A NATUREZA TRANSFORMADA EM ARTE
Telma Tatiana Kdene
Doralice Horn
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

As primeiras pecas surgiram das maos do
casal de artesaos Doralice e Meinrad Horn,
gue viram as palhas de milho como uma
matéria prima inédita e abundante na
regido. O artesanato teve uma boa
aceitacdo pelo comércio e ganhou espaco
na producdo. A origem desse trabalho veio
da Roménia, onde os agricultores faziam
bonecas de palha de milho para as criancas
brincarem. Este artesanato contribui para a
manutencdo da cultura do milho crioulo na
regido, pois as palhas sdo compradas dos
agricultores, o que torna um subproduto do
milho uma fonte de renda para a familia.




—

BORDADO UCRANIANO: LINHA E PONTO DESENHANDO SIMBOLOS E

CONSTRUINDO SIGNIFICADOS

Territério
Itaidpolis.

Caracteristicas do produto

Tecido bordado em ponto cruz com
simbolos e cores nacionais e ou
regionais da Ucrania.

Saber fazer

Desde as roupas mais comuns, pecas
da casa e paramentos religiosos
recebem bordados em ponto cruz, em
cores alegres e vivas. A composicao
criativa do ornamento de seus
bordados tem duragdo secular e as
vezes milenar.

Telma Tatiana Kbene

Raquel Zanelatto

Rejane Gadotti da Costa Lima
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Conhecido na tradicdo regional e/ou
nacional de descendentes ucranianos. Essa
arte popular, harmoniosa e perfeita na
combinacdo das cores e na precisdao da
agulha e fio, recebe desenhos tipicos com
cores combinadas de acordo com a regiao
de origem. O bordado €é usado em
paramentos religiosos, na decoracdo da
casa e em trajes tipicos. Com destaque
para a camisa ucraniana.




GELEIA ARTESANAL:

DO QUINTAL PARA A MESA

Territério
Mafra.

Caracteristicas do produto

Geleia de frutas e flor nativas,
produzida artesanalmente, com
ingredientes naturais.

Saber fazer

A matéria prima € produzida na
propriedade. E extraido o suco e
fervido com acucar até dar o ponto de
geleia. Embalado em vidros bem
tampados, tem validade de 1 ano.

Telma Tatiana Kdene
Abigail Altmann
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Tradicdo passada de mae para filha de
oferecer produtos locais como forma de
variar o cardapio da familia e aproveitar os
alimentos disponiveis. Néspera tem nos
guintais dos agricultores, hibisco planta-se
anualmente na primavera e colhe em
marco. Usado para fazer suco, geleias e
cha. Phisalis era comido cru, hoje também
se aproveita para geleias. Amora é planta
perene e tem colheita anual, usada para
sobremesas, sucos e geleias.




MOTANKA:

BONECA DE TRADICAO ESLAVA COM PODERES MAGICOS
Telma Tatiana Kéene
Izabella Tureck
Raquel Zannelatto
Rejane Gadotti da Costa Lima
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Territério
Itaiopolis.

Caracteristicas do produto

Boneca Ucraniana feita a mao com
técnica de amarracdo. N&ao usa
tesoura e nem agulha. Podem ser
preenchidos com sementes, gréos e
ervas medicinais.

Saber fazer

Cada boneca serve para realizar um
desejo. Por isso, a motanka nao pode
ter rosto para nao obter identidade.
Sao usados retalhos, palha, capim
seco, galhos, linhaga para encher a
boneca. Depois de iniciado, ndo se
pode interromper o0 processo de
producdo e nado se pode usar
ferramentas pontiagudas como
tesoura, agulha. Ao monta-la devem-
se ter bons pensamentos, conversar e
dar a ela algum presente (laco, botéo,
avental, colar). Quando o desejo for
realizado, deve-se queimar a boneca.

Notoriedade

Na era paga foi considerada amuleto de
protecéo, associada a ritos de fertilidade em
reveréncia a deusa Rozhanytsa (a que da a
luz). Foram confeccionadas sem olhos, pois
se acreditava que os olhos eram portais.
Sem os olhos, o mal olhado n&o entraria e a
energia protetora da boneca se manteria
intacta. O rosto vazio, com a cruz em fios
coloridos € um simbolo solar. As linhas
verticais representam 0 masculino e as
linhas horizontais, o feminino. E o mais
antigo tipo de bonecas que sabemos.




Territério
Itaiopolis

Caracteristicas do produto

PESSANKAS:
JOIA ESLAVA COM SIMBOLOS ESCRITOS SOBRE OVOS

Ovos naturais escritos a mao, com

simbolos e signos. Faz
tradicao eslava.

parte da

Saber fazer

Na ténue casca do ovo sao escritos

simbolos, utilizando bico d

cera de abelha derretida, mergulhados
em anilina propria para tingimento de
casca de ovos. S&o inumeros oS

e pena e

simbolos usados nas péssankas,

alguns comuns em toda a Ucrania e
outros tipicos a certas regides. Cada

traco, figura e cor das péssankas tem
um significado especial, como: amor,

amizade, vida eterna,
ressurreicao, redencao, etc.

felicidade,

Telma Tatiana Kbene
Mauricio Linécia

Raquel Zanelatto

Rejane Gadotti da Costa Lima
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

O costume de pintar ovos € antiquissimo.
Ainda na era Pré-Cristd praticava-se essa
arte por ocasidao da chegada da primavera
no hemisfério norte. As péssankas vem
confirmar a crencga no sentido mitico do ovo,
simbolo da vida, do nascimento e da
riqueza. Certos costumes estao
estreitamente ligados a crencas de que o
ovo tem um sentido relacionado a vida e a
morte. Nas lendas sobre as péssankas
aparecem muitas narracdes sobre figuras
miticas relacionadas ao ovo. Partindo
destas crencas Pré-Cristds, as péssankas
hoje simbolizam a ressurrei¢cao de Cristo.




) _ REQUENAO: N
TRADICAO ALEMA ENRIQUECENDO A ALIMENTACAO

Territério
Planalto Norte Catarinense.

Caracteristicas do produto
Tem consisténcia e aparéncia muito
parecidas com a da Ricota, porém
possui sabor bem mais acentuado.
Tem aspecto grumoso fino.

Saber fazer

O leite cru ou pasteurizado descansa
até formar uma coalhada. Aquece até
soltar o soro e separar a parte solida,
gue fica escorrendo em saco de pano
até secar.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

Em dias mais quentes, 0 processo
natural para coalhar o leite € mais
rapido. Quanto mais umidade mais
dificil o processo.

Telma Tatiana Kdene
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

A tradicdo de fazer o requeijdo vem dos
imigrantes europeus. Era também uma
maneira de aproveitar o leite que talhava
por ficar fora de refrigeracdo. O requeijao é
um produto que é usado para diversificar a
alimentacdo da familia. Pode ser usado
para doces como tortas e cucas, strudel, ou
preparado com nata e temperos para passar
no péo, recheio de pirogue, com acucar e
canela para sobremesa.




—

Territorio
[taiopolis,
Terezinha.

Papanduva e  Santa

Caracteristicas do produto

Planta rustica da espécie Fagopyrum
esculentum, que brota da terra
trazendo vigor ao solo e alimento ao
homem. Suas pequenas flores
brancas e delicadas de apenas 3
milimetros, utilizada na gastronomia e
como alimento para os animais.

Saber fazer

Atualmente alguns
descascadores especialmente
desenvolvidos para este fim. Feitos
artesanalmente com madeira, que
conseguem deixar o grdo integro,
sendo este o preferido para o
consumo. As principais receitas com
tatarca sado Haluske ou Holopchi
(tatarca temperada envolvida em
folnas de repolho), Rocio (sopa de
frango caipira com tatarca), Kechke
(chourico de tatarca) e tatarca cozida
com leite e agucar.

existem

TATARCA/TRIGO MOURISCO/SARRACENO:
SEMENTE COM SABOR DE TRADIQAO
Telma Tatiana Kdene

Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade
As primeiras sementes chegaram ao
planalto norte em 1890, junto com o0s
imigrantes eslavos. A tatarca tem grande
uso na culinaria tipica polonesa e ucraniana,
as receitas sao passadas de geracdo em
geragcdo na
pratica.

Qualidade relacionada ao meio fisico

No planalto Norte pode ser semeado de
setembro a fevereiro, ndo tolera geada.
Usada como adubo verde e para rotacao de
culturas, é supressora de nematéides e
murchadeira da soja. Quando florida serve
de pasto apicola. Nao requer adubacéo
especifica, cresce na resteva de outras
culturas.



WYCINANKI:
ARTE DECORATIVA EM PAPEL DA CULTURA TRADICIONAL POLONESA

Telma Tatiana Kéene

Raquel Zanelatto

Rejane Gadotti da Costa Lima

Associacao Cultural Polonesa de Itaiépolis
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Territério
Itaidpolis.

Caracteristicas do produto

Recorte e colagem de papel colorido
sobreposta com motivos, simbolos
(flores, passaros e mandalas) e temas
relacionados ao cotidiano no campo.

Notoriedade
A Poldnia é tida como o bergo do wycinanki,
seus registros dessa arte datam de 1886. A
; ) arte de dobrar, recortar e colar papel surgiu
\% na Polénia com a necessidade de
e ornamentar o interior das choupanas dos
MMN\] \ camponeses, que tinham como inspiracao
, @ RS A as luxuosas moradas dos seus senhorios. O
papel oferece um acabamento rapido e
barato, sendo assim, familias de pouca
renda também poderiam decorar suas
casas.

Saber fazer

A tematica do wycinanki pode ser
geométrica ou floral, abordar aspectos
da natureza ou do trabalho do homem,
servir de ornamento ou de presente.




ERVA-MATE DO PLANALTO NORTE CATARINENSE

Territorio
Planalto Norte Catarinense.
Abrangendo totalmente ou

parcialmente 20 municipios.

Caracteristicas do produto

Erva-mate produzida em ambiente
sombreado junto a floresta Ombrdfila
Mista. E consagrada pelo sabor suave
especifico e mais valorizado
mercado.

no

Saber fazer

E realizada a poda nos ervais,
transportada para ervateiras onde é
feito o sapeco, a secagem e o0
cancheamento das folhas. Apos este
processo € embalada em pacotes
para consumo através do chimarrédo e
0 cha-mate.

Denilson Dortzbach
Valci Francisco Vieira
Kleber Trabaquini
Gilberto Neppel

Planalio Norte Catarinense

Notoriedade

A atividade da erva-mate tem uma grande
importancia historica, social, cultural e
econdbmica para o0 Planalto Norte
Catarinense.

O produto diferenciado é reconhecido pelos
mercados consumidores pela exploracao de
ervais nativos.




(UGT5)

REGIAO ALTO VALE DO ITAJAI
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ARROZ DE MIRIM DOCE

Julio Cesar Melim
Afonso Peron
Dirceu Schwarz
Fernande Lanca
Jesué Signorelli
Denilson Dortzbach

Territério
Mirim Doce.

Caracteristicas do produto
Alto rendimento no processamento
para arroz parabolizado.

Numero de produtores
120 produtores.

Notoriedade
O microclima municipal, encosta da serra,
traz ao produto a melhor qualidade e
rendimento.

Qualidade relacionada ao meio
fisico
Microclima.

Saber fazer
Arroz irrigado.




CEBOLA CRIOLA

Julio Cesar Melim
Daniel Schmidt
Daniel Pedrosa

Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Territério
Regido de Ituporanga.

Caracteristicas do produto
Maior pungéncia.

Numero de produtores
Na regido existem por volta de 400
produtores.

Notoriedade
Variedade desenvolvida na regido de
[tuporanga.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

Variedade adaptada a regido, melhor
conservacao que as demais

garantindo estabilidade a
comercializagao.

Saber fazer
Cultivo anual.




Julio Cesar Melim

Flavio Majolo

Otavio Fernando Zimmermann
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Territério
Vidal Ramos.

Caracteristicas do produto
Produtos de resgate da tradicdo
alema.

Notoriedade
Produtos trazidos com a colonizagcdo que
geraram a Festa do Doce.

Numero de produtores
20 produtores.

Saber fazer
Artesanal.




Julio Cesar Melim
Marildo Juraszek
Lucimari Peters
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Territério
Santa Terezinha.

Caracteristicas do produto
Diversidade de cores e sabores em
virtude das floradas.

Numero de produtores
45 e o Municipio esta entre os 4
maiores produtores de mel do estado.

Notoriedade

A importancia da atividade para o Municipio
resulta na tradicional festa regional do Mel e
no titulo de Capital Catarinense da Rainha
do mel.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

O Municipio apresenta uma grande
area de floresta nativa, com diversas
floradas durante o ano, o que garante
a qualidade do mel Terezinhense.

Saber fazer
Conhecimento e tecnologia aplicados
na atividade.




Territério
Petrolandia.

Caracteristicas do produto

Queijo colonial com 30 dias de
maturacdo e parmesao com 7 meses
de maturacéo. Ricota e queijo azul de
ovelha.

Saber fazer

Ingredientes: Leite cru de
ovelha, fermento

lacteo, coalho, penicillium roqueforti e
sal. Formas de aproximadamente
1,5 Kg. Tempo de Cura: Cerca de 70
dias.

QUEIJO DE LEITE DE OVELHA DE PETROLANDIA

Tomaz Pelizzaro Pereira

Luis Antonio Klettemberg Hack
Julio Cesar Melim

Denilson Dortzbach

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Receberam o Prémio Queijo Brasil em cinco
categorias: foram duas medalhas de bronze
(queijo colonial com 30 dias de maturacao e
parmesdo com 7 meses de maturacao),
duas de prata (ricota e queijo azul de
ovelha) e uma de ouro (queijinho).



http://www.premioqueijobrasil.com.br/

REGIAO LITORAL NORTE CATARINENSE
(UGT®6)




CACHACA DE LUIS ALVES
Henrique T. Rett
Nelita Fabiana Moratelli
Marcia da Rosa Gomes
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Territério
Regido de Luiz Alves.

Caracteristicas do produto
Cachaca produzida a partir da
fermentacdo de melado diluido.

NUumero de produtores
Na regido existem por volta de 09
produtores.

Notoriedade

Produto regional ligado a histéria da
cidade de Luiz Alves de colonizacao
europeia.  Ganhadora de  prémios
nacionais e internacionais.

Relacionada ao meio fisico
Levedura desenvolvida no préprio
produtor.

Saber fazer

Processo de destilacdo em tempo
maior, menor temperatura e com
levedura prépria.




CIPO IMBE

Territorio
Garuva, Guaratuba, Itapoa, Joinville e
Araquari.

Caracteristicas do produto

Artesanato a partir de fibra natural de
raizes aéreas da planta Philodendron
corcovandense.

Saber fazer
Tranca manual.

NUumero de produtores
Na regido existem por volta de 300
produtores.

Henrique T. Rett
Douglas L. Antunes
Denilson Dortzbach

Notoriedade
Ligado a tradicao local.

Relacionada ao meio fisico
Mata Atlantica. Floresta Ombrdfila Densa.
Ocorre no Sul da Bahia até Imbituba - SC.




KOCHKASE

Territorio
Blumenau, Pomerode, Indaial, Timbo,
Benedito Novo e Gaspar.

Caracteristicas do produto

Queijo magro fundido com cor
levemente amarela, sabor e odor
caracteristico.

Numero de produtores
Em torno de 100 familias envolvidas
com a producdo do leite para o
“queijinho” e o kochkase.

Saber fazer

Proveniente de coagulacdo natural de
leite cru desnatado, obtendo-se o
“queijinho”. Este é esfarelado e deixado
fermentar em temperatura ambiente.
Quando adquire coloracéo e
consisténcia ideal é feito entdo o
cozimento para fundir até o ponto de
creme, deixando esfriar em potes.

Henrique T. Rett

Nelita Fabiana Moratelli
Marcia da Rosa Gomes
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Associado a colonizagdo alemé desde de
1850, que faziam esse produto a partir do
leite disponivel na época, sem uso de
nenhum processo tecnoldgico. E presenca
garantida nos cafés dos Clubes de Caca e
Tiro, celebracdes familiares e feiras.

Relacionada ao meio fisico
Sistema agroalimentar do rebanho leiteiro
é influenciado pela alimentacao.




LINGUICA BLUMENAU

Territorio
Blumenau, Pomerode, Indaial, Timbo,
Benedito Novo e Gaspar.

Caracteristicas do produto

Embutido carneo suino amarrado em
forma de “ferradura” de textura macia
espalhavel com faca.

Numero de produtores
Em torno de 100 produtores.
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Saber fazer

Embutido carneo feito somente com
pernil e paleta suina, com condimentos
e temperos naturais, defumado
artesanal e lentamente, de textura mais
macia do que outros embutidos
convencionais.

Henrique T. Rett

Nelita Fabiana Moratelli
Marcia da Rosa Gomes
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Receita trazida em 1900 por imigrantes
alemaes para consumo doméstico, hoje &
produzido por colonos e agroindustrias do
Vale do Itajai. Patrimbnio cultural de
natureza imaterial da cidade de
Blumenau.

Relacionada ao meio fisico
Regido e clima influenciam nas notas
aromaticas durante a cura do produto.




BANANA DA REGIAO DE CORUPA

Denilson Dortzbach

Valci Francisco Vieira
Fabio Martinho Zambonim
Kleber Trabaquini

Territério

Corupd, Jaragua do Sul, Schroeder, \\““ADFC
S3o Bento do Sul. O‘p
(2

o
>

Caracteristicas do produto

Doce por Natureza, atribuido as
condicbes ambientais locais, que fazem
com que o tempo para a producdo de
um cacho de banana seja maior quando
comparado com outras regifes.

Numero de produtores
Mais de 400 produtores associados a

ASBANCO. 4 S B ANCO

Notoriedade

Corupa é denominada “Capital da Banana”,
cultivada a mais de 100 anos a banana é
emblema da regido, ndo esta sé na
agricultura, mas faz parte da cultura local,
presente na arquitetura, nas festas, no
artesanato e lazer.

Qualidade relacionada ao meio
fisico
Além de ser predominantemente
cultivado por pequenos e médios
agricultores familiares, a
bananicultura na regido de Corupa é
uma atividade tradicional e faz parte
da cultura local. Os agricultores . ~
dominam com maestria osgaspectos Reglao de
de cultivo e pds-colheita. As boas Corupé
c. ‘

praticas de plantio, desbastes,
manejo de adubacdo, tratos
fitossanitarios, colheita e poés J\\‘
colheitaséo determinantes na ‘e‘
producdo de bananas de boa
qualidade.

inacj
eoom fao de

Banana da




~

REGIAO METROPOLITANA

(UGT7)




Territorio
Major Gercino.

Caracteristicas do produto

Possui casca amarela, com textura
macia e sabor suave. As olhaduras
(pequenas bolhas que se formam na
massa durante a maturacdo do queijo)
sdo provenientes da acdo de bactérias
propidnicas, que conferem ao queijo
um caracteristico sabor amendoado,
além de qualidades nutricionais e
fisiolégicas especiais.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

Situa-se em uma altitude média de
700 metros com invernos frios e com
frequente ocorréncia de geadas. A
vegetacdo é subtropical. O clima da
regido, as gramineas nativas e a
vegetacdo que se desenvolve nas
pastagens, sua paisagem
montanhosa, seus solo argiloso
originado de rochas sedimentares e as
florestas preservadas da regido |he
conferem um carater especial, tudo
isso influenciando na sua identidade e
no seu sabor.

Remy Narciso Simao
Jodao Luiz Siméao Filho
Denilson Dortzbach

Major Gercino . Santa Catarina

Saber Fazer

O queijo artesanal diamante € produzido
com leite cru fresco recém-ordenhado ou
com leite da ultima ordenha do dia anterior.
S&o adicionados apenas coalho e sal e sédo
colocados em formas de madeira de cedro e
curados em tabuas de cedro ou canela por
um periodo de 20 a 40 dias.

Notoriedade

E reconhecido regionalmente ha décadas
pelo seu sabor e textura e atualmente vem
ganhando destaque nacional devido as
suas premiacdes em concursos nacionais
de queijo artesanal. E um alimento
produzido por agricultores familiares héa
mais de um século e vem sendo passado de
geragcédo em geracao.
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VINHOS E SUCOS COOPERMAJOR

Territério
Regido Vitivinicola de Pinheiral
Nova Galicia.

Caracteristicas do produto
Em uma altitude de 550 metros
produzem-se uvas da variedade
bord6 em pé franco e oriundo
praticamente de um mesmo clone.

e

Os vinhos e sucos da regiao
remetem a historia dos imigrantes e

antepassados das familias
agricultores familiares da regiao.

de

Remy Narciso Siméo
Joao Luiz Simao Filho
Denilson Dortzbach

Notoriedade

Localizada no vale do Rio Boa Esperanca,
em Major Gercino, a regido produz uvas ha
mais de um século. Colonizada por
imigrantes vindos da Poldnia, da Ucrania e
da Itdlia que desde sua chegada comecam a
produzir uvas e vinhos coloniais conhecidos
em toda regido da grande Florianépolis.




FARINHA DE NOVA TRENTO

Territério
Nova Trento.

Caracteristicas do produto
Farinha de Mandioca
descascada a mao.

Eccher

..,

ECCHER

ENGENHO DE FARINHA

Qualidade relacionada ao meio

fisico

Farinha de Mandioca Descascada a
Mao produzida de forma artesanal
nas margens do Rio do Braco,

municipio de Nova Trento.

Victor Alisson Gomes
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Familia possui tradicdo na fabricacdo de
farinha a mais de 100 anos de forma
artesanal. Com participacéo do filho no curso
de jovens da EPAGRI a familia decidiu
investir em ampliacio e melhorias no
engenho.

Saber fazer

Farinha de Mandioca descascada a mao, fina
com sabor marcante e cor Unica
extraordinaria. Tradicdo centenaria na
elaboracédo do produto.




MANDIOQUINHA-SALSA DE ANGELINA

Carlos Alberto Koerich
Magda Centeio dos Santos
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Territorio
Angelina.

Caracteristicas do produto
Mandioquinha Salsa in natura.

Numero de produtores
Angelina tem 301 produtores e
aproximadamente 580 hectares.

Notoriedade

Introduzida no municipio em 1998. Cultura
cultivada por agricultores familiares. Sua
comercializacdo se da in natura em nivel
regional e nacional. Angelina € o maior
produtor do Estado de Santa Catarina.

Saber fazer

Consumo mais frequentes na forma de
sopas, cremes, purés, fritas (Chips), paes e
doces.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

Originaria da regido Andina da
América do Sul. Prefere regibes com
altitude acima de 500 metros e
temperatura média anual entre 15° e
18° C.




MEL DE ANITAPOLIS

Territério
Anitapolis.

Caracteristicas do produto
Mel com excelente qualidade, devida
a composicao floristica encontrada
no municipio de Anitapolis. Municipio
esse Qque possui caracteristicas
impares de relevo e flora.

NUumero de produtores
99 apicultores e 4.942 colmeias.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

Por estar localizada junto a encosta
da serra, e por ter grande parte do
seu territério com relevo acidentado,
foi possivel conter o avango das
grandes culturas, detentoras de
grande uso de  agrotoxicos,
contribuindo para a qualidade do mel
e saude das colmeias. Além da
composicdo floristica que gera
diferentes méis ao longo da safra

Luiz Henrique Coelho

Lucia de Fatima Alves Meyer
Roberta Inacio Duarte
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Notoriedade

Produto com traco histérico no municipio, que
tém na agricultura familiar destaque na
producdo e na geracado de renda, sendo o
oitavo maior produtor do estado de Santa
Catarina, com uma  producdo de
aproximadamente 100 toneladas /ano.

Saber fazer

Além do mel, outros produtos apicolas como
a geleia real, o pdlen, a propolis, e a cera sao
consumidos e utilizados em receitas
culinarias e diversos produtos cosméticos e
farmacéuticos, além dos servicos ambientais
promovidos pela polinizacao.




MORANGO DE RANCHO QUEIMADO

Jodo Roberto Marques
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Territorio
Rancho Queimado.

Caracteristicas do produto
Morangos de excelente qualidade, cor e
sabor.

NUumero de produtores
Producao familiar. 150 produtores e 115
familias envolvidas.

Notoriedade
Capital Catarinense do Morango

\\g\\o Quein

Santa Catarina 000 Saber fazer

A produgdo de morangos iniciou-se na
década de 1980 com os canteiros no chéo,
passando na ultima década para o cultivo
=Y suspenso, semi-hidropbnico e em estufas.
O municipio tem muitos produtores
organicos.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Regido de clima preferencial para o
cultivo de morangos.




Territério
Florianopolis.

Caracteristicas do produto
A ostra € um molusco

bivalve. A

espécie mais cultivada em
Florianépolis, com em todo o Estado, é
a japonesa, a qual foi trazida para a
regido na década de 80, tendo o cultivo

comercial iniciado nos
Floriandpolis se destaca por
produtor nacional de ostras.

Numero de produtores
Florianépolis tem 64 produtores de
ostras que produzem num total de 230
hectares de lamina d’agua.

anos 90.
ser 0 maior

Qualidade relacionada ao meio fisico
Originaria do Japdo, a ostra japonesa
cresce melhor em 4guas com até 24 °C,
e salinidades de 20 a 25. A espécie é

cultivada principalmente
Norte e Sul de Florianépolis.

nas baias
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OSTRA DE FLORIANOPOLIS

Philipe Medeiros da Costa
Cristina Ramos Callegari
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

A ostra, que antigamente tinha um
consumo restrito aos restaurantes mais
sofisticados, vem se popularizado devido
ao preco mais acessivel a populacdo em
geral e a maior oferta nos mercados e
restaurantes locais, e principalmente a
Feira Nacional da Ostra (FENAOSTRA).
FlorianGpolis € hoje a capital nacional da
Ostra.




Territério
Sao Bonifacio.

Caracteristicas do produto

Pao de Milho Hawerroth produzido
com milho tipo amarelinho, batata
doce e cara.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

Pao de milho produzido em S&o
Bonifacio, ingredientes locais n&o
convencionais como o milho tipo
amarelinho, de polinizagcdo aberta,
com uso de batata-doce e cara.

MILHO DE SAO BO

NIFACIO

Anelir Roth Schneider
Jailso Epping
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Notoriedade

O péo de milho faz parte da historia e da
cultura do municipio de Séo Bonifacio. O
municipio esta localizado a 80 km de
Floriandpolis, colonizado por descendentes
alemaes, que fazendo uso dos alimentos
disponiveis na época elaboraram a receita do
pao de milho.

Saber fazer

A receita original leva na sua composicado a
farinha de milho, batata-doce e cara,
tubérculos produzidos localmente. Na sua
producdo ele e envolto em folhas de caeté,
assado em forno a lenha.




REGIAO LITORAL SUL CATARINENSE
(UGTS)




BANANA BRANCA:
DADIVA DA NATUREZA PARA SUA MESA
Diego Adilio da Silva
Sandoval Miguel Ferreira
Fernando Lock Silveira
Mirielle de Oliveira Almeida

Denilson Dortzbach
Valci Francisco Vieira

Territério
Litoral Sul Catarinense e Litoral Norte
Gaucho.

Caracteristicas do produto
Fruto do Grupo Prata, doce, de
maturacgao lenta.

Notoriedade

No Litoral Sul de SC sado em torno de
5.580ha cultivados com o Grupo Prata.
Existem varias associagdes que
representam os produtores de banana. Em
torno de 600ha se encontram certificados
com organico.

Qualidade relacionada ao meio fisico

As caracteristicas edafoclimaticas da regido
resultam em frutos doces, principalmente
pelo tempo de maturagcdo dos mesmos, que
determinam um maior acumulo de sdlidos
solaveis.

Saber fazer

Cultivado, predominantemente, por
agricultores familiares. Os municipios
da encosta da serra se destacam pela
producéao.

FARINHA DE MANDIOCA



Territorio
Paulo Lopes, Garopaba, Imbituba e
Imarui.

Numero de produtores
Na regido existem por volta de 60
engenhos.

Caracteristicas do produto
Farinha de Mandioca Fina, Branca e
Polvilhada.

Saber fazer

Técnica diferenciada de
processamento da massa de
mandioca através do repasse do
conhecimento de geracdo em
geracdo. Este método € bastante
peculiar e se diferencia desde a forma
como a mandioca é raspada até o
momento de ser forneada.

Rafael Effting Knabben
Adreane Maria Scopel
Glaycon de Souza Silveira
Priscila Lang Scoz

Luiz Carlos Lunard
Denilson Dortzbach

Notoriedade

A arte de fazer farinha de mandioca
remonta ha tempos passados e anteriores a
chegada dos europeus. Este produto ja era
consumido pelos indigenas que habitavam
nosso litoral. A farinha contribuiu para
desenvolvimento da regido, contribuindo
para a nutricAo das pessoas que aqui
chegavam. Atualmente este produto esta na
memoria afetiva das pessoas seja pelo seu
sabor e textura diferenciados, seja pelo
encantamento de acompanhar um engenho
em seu pleno funcionamento.




Territério

|

MARACUJA:
UM ENCANTO DO SUL PARA ENCANTAR O BRASIL E O MUNDO

Litoral Sul Catarinense e Litoral Norte

Gaucho.

Caracteristicas do produto
Fruto diferenciado do restante do pais.
Ovalado, polpa amarela laranja, de

grande brilho.

Saber fazer

Cultivo realizado por agricultores
familiares. A selecdo do fruto que é
cultivado culminou na variedade que é
plantada hoje: o SCS437 Catarina.
Essa variedade se destaca das
demais cultivadas no pais. Quando
este fruto entra nos grandes centros

de distribuicéo,
variedades.

relega as outras

Diego Adilio da Silva
Natan da Rosa Porto
Sandoval Miguel Ferreira
Denilson Dortzbach
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

O cultivo se iniciou na regido na década de
90, em Jacinto Machado, com o produtor
Antonio Casagrande. Hoje sdo em torno de
2.000ha. O cultivo passou por algumas
crises, como a bacteriose e, mais
recentemente, o Virus do Endurecimento
dos Frutos do Maracujazeiro.

Qualidade relacionada ao meio fisico

As particularidades edafoclimaticas do Sul
Catarinense e Litoral Norte Gaucho
resultam nas carateristicas agronémicas e o
processo de maturacdo gradativo, aspectos
Unicos dos frutos cultivados nestas areas.
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FARINHA DE MANDIOCA

Lilian Gongalves dos Santos
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Territorio
Jaguaruna, Sangéao e Treze de Maio.

Caracteristicas do produto

Farinha de mandioca tipo fina, com
fragio mais grossa do que a
usualmente encontrada em outras
regides do estado.

Notoriedade

Atividade tradicional na regido desde a
chegada dos primeiros colonizadores
acorianos, fazendo parte da historia da
maioria das familias dessa regido, presente
até hoje nos costumes alimentares e na
economia desses municipios.

Saber fazer

E uma farinha de mandioca produzida em
temperaturas mais altas e com rotacao de
pas mais répidas do que as utilizadas
usualmente na producdo da farinha de
mandioca mais fina.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

A regido se caracteriza por uma
diversidade de solo e relevo. O clima é
Cfa, e caracterizado por ter uma das
menores pluviosidades do estado. O
relevo varia de plano a suave
ondulado. Os solos da regido tém
origem no granito. A regido esta
dentro das bacias dos Rios Tubaréo e
Urussanga.




VALES DA UVA GOTHE

Denilson Dortzbach

Valci Francisco Vieira
Fabio Martinho Zambonim
Kleber Trabaquini

Territério

O territério dos Vales da Uva Goethe,
mais especificamente 0s municipios
de Urussanga, Pedras Grandes,
Morro da Fumacga, Cocal do Sul,
Treze de Maio, Nova Veneza, Icara e
Orleans, no sul de Santa Catarina.

Caracteristicas do produto

A Uva Goethe, € um hibrido de uvas
européias(87% de Moscato de
Hamburgo, Moscato de Alexandria e
Schiava Grossa) e americanas (13%)
com alta resisténcia
fitossanitaria. Esta uva se adaptou
bem as condicfes climaticas e aos
solos locais e foi amplamente
difundida entre os colonos.

Notoriedade

A historia da producéo vinifera na regido de
Urussanga se confunde com a histdria da
imigragdo italiana no final do século XIX.
Colonizada por italianos a partir de 1877, a
regido conheceu a cultura da videira desde o
mesmo periodo. Com o tempo, Urussanga
passou a ser considerada a capital
catarinense do vinho.

Qualidade relacionada ao meio
fisico

O produto possui caracteristicas
exclusivas a sua procedéncia cultural
e histoérica, definidas no passado e,
atualmente, ¢€é elaborado com
exceléncia pelo homem local.
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REGIAO EXTREMO OESTE CATARINENSE
(UGT9)

Extremo-QOeste Catarinense 4



BOLACHA DE MELADO:

PROVAR, DEGUSTAR, SE ENCANTAR

Territério
Extremo Oeste Catarinense.

Caracteristicas do produto

As bolachas s&o tradicionais da
cultura alem&, destaque para a
bolacha de melado, tipica da regiao,
que usa como ingrediente principal o
melado batido, que fornece sabor e
textura unica para a massa.

Saber fazer

Além do melado batido a bolacha leva
ingredientes como ovos, gordura,
especiarias  (cravo, canela), sal
amoniaco e farinha de trigo, a massa
€ assada em pequenas tiras (por isso,
“‘dedos”) e pode ser decorada com
acucar cristal ou com merengue. O
ponto da massa (mistura dos
ingredientes) € importante para a
maciez da bolacha, caracteristica
importante além do sabor.

Lilian Mortari Castelani

Alésia Inés Lauschner Gesing
Jane Alice Gotardo Zanin
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

O processamento da cana de acgUcar para
guardar € baseado na fabricacdo do melado
batido na regido, este tipo de melado é
usado em substituicio ao aclUcar em
diversas receitas, a bolacha de melado ou
Neger finger (dedo de nego em aleméao) é

muito comum nas familias.




KESCHMIER:

SABOR INESQUECIVEL QUE ULTRAPASSA GERACOES

Territério
Extremo Oeste Catarinense

Caracteristicas do produto

O Keschmier ou Kase schmier € um
produto feito a base de leite cru
coalhado e misturado com nata. A
keschmier tradicional somente &
encontrada nas familias e usada em
receitas como em bolachas, tortas,
cucas entre outras receitas.

Saber fazer

O leite cru é coado e colocado num
jarro de barro onde fica por 2 a 4 dias
até coalhar, dependendo da
temperatura ambiente. Apds perceber
que coalhou, retira a nata e aquecer
lentamente no fogdo a lenha quando
os grumos da coalhada védo se
separar do soro. Passar esta mistura
num pano de algodéo limpo, deixando
escorrer bem o soro de um dia para o
outro.

Lilian Mortari Castelani

Jane Alice Gotardo Zanin
Alésia Inés Lauschner Gesing
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Os imigrantes alemées das colbnias do
extremo oeste de Santa Catarina utilizaram
o leite em varias receitas para sua
subsisténcia. O leite cru transformado em
keschmier era uma forma tradicional de uso
em diversas receitas, como em tortas,
bolachas, recheio de massas e para
acompanhar o pado com melado. A
tradicional kasekuchen (torta de requeijao) é
uma receita tipica feita a base deste
ingrediente.




MELADO BATIDO:

ESTIMULO PARA COMEGAR UM NOVO DIA

Territério
Extremo Oeste Catarinense

Caracteristicas do produto

Cremoso, com alguns gréanulos de

acgucar, ph em torno de 5,0.
lento, inverte os acucares.

Cozimento
Batido até

esfriar na maquina ou a mao.

Saber fazer

A partir do cozimento do caldo da
cana até o ponto de bala mole.

NUumero de produtores

Elaborado nos 40 municipios do

Extremo Oeste e
agroindustrias
comercializando o produto.

com 31
familiares

Alésia Inés Lauschner Gesing
Jane Alice Gotardo Zanin
Lilian Mortari Castelani
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Produto elaborado principalmente pela
cultura alema. Tradicdo que se mantém em
muitas familias.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Solo pedregoso e bem drenado. Grande
incidéncia solar e no final da safra melhora
com estresse hidrico e clima frio.




MILHO CRIOULO DE ANCHIETA: ~
A CONSERVACAO E A SUSTENTABILIDADE DAS GERACOES

Territério
Anchieta, Palma Sola e Guaraciaba.

Caracteristicas do produto

As variedades tradicionais de milho do
extremo oeste de SC sao cultivadas e
selecionadas pelos mantenedores em
diferentes agroecossistemas e
adaptadas a este. Sao produtivas e
mais resistentes a pragas, doencas, e
as mudancas climaticas. Isso implica
em um menor uso de insumos
agricolas, como adubos quimicos,
inseticidas e fungicidas, e uma menor
poluicdo do solo, do ar e da agua.

Saber fazer

Diversos trabalhos vém demonstrando
gque as Vvariedades tradicionais de
milho conservadas in situ-on farm
apresentam  elevada diversidade
morfolégica e o potencial para
diferentes usos das variedades de
milho (comum, pipoca e doce)
resultante dos efeitos da seleg¢do e
manejo dos agricultores e agricultoras,
associado a adaptacdo ao agro
ecossistema local ao qual vém sendo
cultivadas por muitos anos.

Rosenilda de Souza
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

O estudo dos valores de wusos e
preferéncias, mencionados pelos
mantenedores, computou 13 diferentes

categorias de indicacdes de usos, sendo
elas: Agronémica, Gastronémica,
Adaptativa, Alimentacdo Animal, Cultural,
Estética, Econdmica, Saude, Conservagao
da Diversidade, Nutricional, Ornamental,
Artesanal e Medicinal.
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PAO DE MILHO:
ALIMENTO FORTE DOS QUE TRABALHAM A TERRA

Lilian Mortari Castelani

Jane Alice Gotardo Zanin
Alésia Inés Lauschner Gesing
Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Territério
Extremo Oeste Catarinense

Caracteristicas do produto

Pao elaborado com farinha de milho
pode ser acrescentado de
ingredientes como mandioca, cara ou
batata doce, pao umido, macio, com
casca resistente, geralmente assado
no forno a lenha.

Notoriedade

Os primeiros imigrantes alemaes quando
chegaram ao Brasil trouxeram um pouco
dos seus costumes e sabores, porém como
nao encontraram trigo e nem centeio com
facilidade, acabaram se adaptando e
criando o péo de milho. Diferentemente dos
paes tradicionais aleméaes, o pao de milho é
macio e tem um sabor sem igual.

Saber fazer

A receita do pé&o de milho tem
diversas adaptacdes, porém a mais
comum inicia com a farinha de milho
escaldada com agua quente, depois
junta-se o0s demais ingredientes, a
massa varia de mole a mais
consistente e cresce na forma, deve
ser bem assado preferencialmente em
forno a lenha (Backofen) quando fica
com a casca dura e escura bem
caracteristica da receita tradicional.
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SCHMIER MELADO:
SEU DIA MAIS DOCE

Alésia Inés Lauschner Gesing

Jane Alice Gotardo Zanin

Lilian Mortari Castelani

Denilson Dortzbach

Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Territorio — -
Extremo Oeste Catarinense. N

Caracteristicas do produto

Cremoso, com pedagos de frutas,
longa durabilidade (de uma safra para
outra), feito a partir da garapa.
Guardado em latas e em local escuro,
pordes das casas.

Notoriedade

Produto elaborado principalmente por

. : familias de origem alema, realizado na
“Yimio B [ ! - M regido ha varias geragbes sendo passada
¥ ‘ ' @ de geracdo em geracgao.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Longa durabilidade, clima ameno (inverno)
mesma época do melado batido, frutas de
época.

Saber fazer

Moer a cana, cozinhar o caldo até ele
estar limpo e sem sujidades. Adicionar
as frutas picadas ou moidas em
maquina de moer carne: laranjas,
mamao, batata doce ou mandioca
para dar liga, melancia de porco,
abobora ou moranga. Mexer
continuamente para nao grudar no
fundo. Quando parar de respingar e
soltar pouco vapor, testar na agua. Se
nao se misturar ou sujar a agua, esta
no ponto. Retirar do fogo e embalar.







ALHO ROXO NOBRE:

UMA HISTORIA CONSTRUIDA POR MUITAS MAOS

Territério
Fraiburgo, Frei Rogério, Brunopolis,

Curitibanos, Monte Carlo, Campos
Novos, Lebon Régis, Cacador e
Joacaba.

Caracteristicas do produto
Alho Roxo in natura - Classe 2, 3, 4, 5,
6e’.

Adriana Francisco
Elcio Pedrao
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach

Notoriedade

A producdo de alho nobre no Brasil
comecou no final da década de 1970,
através do Sr. Takashi Chonan, incentivado
pelo Engenheiro Agrébnomo Sérgio Mario
Regina. A selecdo da variedade de alho
roxo que leva o seu nome — Chonan - foi
realizada na localidade do Nucleo Triticola,
municipio de Curitibanos, hoje Frei Rogério
— SC. Santa Catarina foi o berco do alho
nobre roxo no Brasil. Foi em Curitibanos
gue o plantio comercial dessa hortalica se
iniciou no ano de 1977.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Para um bom desenvolvimento vegetativo
e produtividade, a cultura exige
temperaturas amenas (18° a 20°C) na
fase inicial do ciclo, temperaturas mais
baixas (10° a 15°C) durante o periodo de
bulbificacdo e  temperaturas mais
elevadas (20° a 25°C) na fase de
maturacao.

Da mesma forma, através da exposicédo dos
bulbilhos a temperaturas de 10° - 15°C por
8 a 10 dias antes do plantio consegue-se
acelerar a brotacao do alho. Como a cultura
e tipica de regides de clima temperado, foi a
partir da vernalizacdo que surgiram oS
grandes produtores da regiao Centro-Oeste.



BOLACHA DE FUBA DE CACADOR

Territorio
Cacador.

Caracteristicas do produto
Bolacha de fubd com sementes de
erva doce, produzida artesanalmente.

Saber fazer

A matéria-prima é produzida na regiao
e encontrada com muita facilidade. A
semente de erva doce é produto
natural e com poderes medicinais; é
uma importante erva utilizada na
medicina alternativa para o tratamento
de algumas complicacoes.

Notoriedade
Produto feito artesanalmente e
incluido na alimentacdo da familia.
Receitas passadas por geracoes
anteriores.

Daniela Helena Conorath
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
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DOCES E GELEIAS DO MEIO OESTE CATARINENSE

Territério
Meio Oeste Catarinense.

Caracteristicas do produto

Doces e geleias de uva, amora preta,
figo, morango e abobora. Geleia de
frutas produzida artesanalmente, com
ingredientes naturais.

ASDLNAY =
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“g“ DE MORANGO
OCE DE ABACAX
DOCE bE GoiABA

. DOCE DE PESSEGO
]  DOCE DE ABORORA
DOCE DE UVA
GELEIA DE UVA
GELEIA DE AMORA
GELEIA DE PESSEGO
GELEIA DE MAGA
GELEIA DE PERA

Notoriedade

Tradicdo passada de mée para filhos
como forma de variar o cardapio da
familia e aproveitar os alimentos locais
disponiveis. Sdo produtores de uva e
tem seus parreirais passados de
geracdo a geracdo. A uva é
consumida in natura e usada para
fazer suco, geleias e doces. Figo era
consumido in natura, hoje também se
aproveita para doces. Amora € planta
perene e tem colheita anual, usada
para sobremesas, sucos e geleias. O
morango €é uma fruta produzida
praticamente o ano inteiro quando em
cultivo protegido. E uma forma de
agregar valor ao produto.

Daniela Helena Conorath
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Qualidade relacionada ao meio fisico
Producdo de frutas com uso de defensivo
agricola muito controlado. Algumas com
producdo o ano inteiro, outras com
possibilidade de armazenamento da polpa
para fabricagdo da geleia e/ou doce no
decorrer do ano.

Saber fazer

A matéria prima é produzida na propriedade
e arredores. E extraido o suco e fervido com
acucar até dar o ponto de geleia. Embalado
em vidros bem tampados, tem validade de 1
ano. Alguns tipos: doces com pedacos da
fruta, por exemplo, o doce e/ou geleia de
morango em que se utiliza a fruta inteira ou
pedacos.




EMBUTIDOS DO MEIO OESTE CATARINENSE

Territério
Meio Oeste Catarinense.

Caracteristicas do produto
Embutidos produzidos e curados
artesanalmente, com carne suina.

Saber fazer

O ciclo da elaboracdo do salame inicia
com a preparagdo das carnes magras,
em principio tirada da paleta, ou
refilatura da copa, ou do pernil. A
segunda fase, junta-se a carne magra,
mais gordura firme, adiciona-se o sal,
pimenta e aromas. O salame obtém o
seu aroma caracteristico apés o
periodo completo de maturacao.

A matéria-prima é produzida na
propriedade. A alimentacdo dos
animais € mais natural com pouco uso
ou nada de ragéo.

Daniela Helena Conorath
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Tradicionalmente era o produto elaborado
nos periodos mais frios do ano, em que se
abatia os suinos. Uma parte das carnes
destinava-se ao consumo imediato, a
restante conservada sob a forma de copa,
pancetta, toucinho e outros. Uma parte das
carnes e toucinho era preparada para o
salame.




MEL DA REGIAO DE CACADOR

Daniela Helena Conorath
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Territorio
Regido de Cacador.

Caracteristicas do produto
Predominéancia florada da Bracatinga
e Melato, a cada dois anos (ano par).

Notoriedade

Produto préprio da regiao pela
predominancia da bracatinga. Apiarios de
abelhas Apis Mellifera.

NUumero de produtores
Na regido existem em torno de 25
produtores associados.




MILHO CRIOULO: )
MULTIPLICANDO SABERES E SABORES ATRAVES DAS GERACOES

Adriana Francisco
Elcio Pedrao
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Territério
Frei Rogério.

Caracteristicas do produto
Sementes crioulas.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Sem adicdo de agrotoxicos ou adubos quimicos.

Notoriedade
O produtor € guardido de sementes.




QUEIJO DE LEITE CRU:

SABOR DO CONTESTADO

Territério
Cacador.

Caracteristicas do produto
Curado entre 8 e 30 dias. Gordo, de
baixa a média umidade.

Numero de produtores
Na regido existem em torno de 15
produtores.

Saber fazer

Feito a partir do leite cru de racgas
leiteiras ou mistas. Leite da
propriedade. Producdo do queijo no
maximo 2 horas apés a ordenha.
Alimentagdo dos animais a base
pasto, podendo ser também
ensilagem. Periodo de cura: entre 8 e
30 dias.

Daniela Helena Conorath
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Produto elaborado a partir de receitas
antigas passadas de geracdo para geracgao.
Saber fazer muito particular da regio.

Qualidade relacionada ao meio fisico

Em periodos mais quentes do ano é
necessario algum  equipamento (ar
condicionado/ ventilador) para auxiliar na
manutencao da temperatura, pois a cura
acontece em temperatura ambiente.




QUEIJO DE SALTO VELOSO

Territério
Salto Veloso.

Caracteristicas do produto

Periodo minimo de cura é de 7 dias -
levemente  &cido, medianamente
salgado. Ideal para ser grelhado ou
frito.

Thiago Ouverney Leite
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Saber fazer

E utilizado leite integral pasteurizado em
pasteurizacao rapida, em seguida
acrescentado o fermento lacteo para dar
caracteristica ao produto. Depois
acrescentado o cloreto de calcio e
coagulante, e de 40 a 50 min depois a
massa € cortada e aquecida até dar o ponto
de prensagem. A salga é feita diretamente
na massa. A massa € colocada em formas e
prensada por um periodo minimo de 4
horas. O queijo entdo esta pronto e € levado
a sala de cura por um periodo minimo de 7
dias.

Notoriedade

Casal jovem participante de cursos técnicos,
incluindo o Curso Agdo Jovem Rural,
oferecido pela Epagri, a partir do curso
surgiu a ideia do empreendimento.



Territorio
Regido de Cacador e Videira.

Caracteristicas do produto

Para o suco de uva predomina 0 uso
das variedades bordd e isabel. No
suco de magad predomina as
variedades gala e fuji - produzidas em
maior quantidade - ou suas
variedades mutantes. Suco integral.

SABER FAZER

A combinacdo da robusta uva bordd
com a delicadeza da uva isabel,
resultou em um produto 100% natural,
sem adicdo de acuUcar, conservantes
ou aditivos, aplicando-se 0 mesmo
processo para 0 suco de maga.
Elaborados com frutas selecionadas,
frescas e plenamente maduras,
combina o cuidado da producao
artesanal com tecnologia de ponta.

Daniela Helena Conorath
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini

Valci Francisco Vieira

Notoriedade

Familias produtoras de frutas de clima
subtropical, principalmente da cultura
italiana. Tradicdo que se mantém em muitas
familias que colonizaram esta regido.
Aproveitamento da fruta na forma de suco
para consumo durante o ano inteiro.




VINAGRE TINTO, DE MACA E DE ALCOOL

Territério
Videira.

Caracteristicas do produto

Vinagre Tinto produzido através da
fermentacdo do vinho tinto, com
acidez de 4,2%. Vinagre de Maca feito
com fermentado 100% macgé, o qual

irA passar por um processo de
acidificacdo, alcancando 5,5% de
acido acético,b o mesmo nédo leva

conservante. O Vinagre de Alcool é
produzido através da cana de acUcar,
tendo 4,2% de acidez.

Notoriedade

A palavra Vinagre origem
francesa, "vinagre", que significa vinho
acre, ou acido. Ha registros de vinagre
que datam 8000 a.C, sendo utilizado
como condimento, jA que era muito
benéfico a satde humana. Atualmente
ha diversos tipos de vinagre com
muitas utilidades, mas a principal é
como tempero para saladas ou
producgdes de conservas.

tem

Gerusa Rossi
Andressa Mariani Bee
Denilson Dortzbach
Kleber Trabaquini
Valci Francisco Vieira

Saber fazer

A partir do vinho tinto pronto e do
fermentado de macd, é colocado os
produtos em pipas com bombas, as quais
irdo oxigenar os liquidos, ativando as

bactérias acéticas.

Qualidade relacionada ao meio fisico
Para um produto de qualidade é necessério
gue a safra da uva e do vinho, assim como
a safra de maca, seja de equilibrio, sem a
escassez ou excesso de agua, com luz
solar constante. Terreno bem adubado e
com o processo de poda na época certa.




